Exemple de Menu diner séminaire

Amuse Bouche Impromptue

Les Entrées

Tartare de Boeuf Revisité par le Chef, Purée de Patates Douces

Poélée d’Escargots au Pgll:lto et sa Brioche Maison
Velouté de Topinambours au Cucl)'::ly, Aromates et Chantilly Epicée
Bouillon d’Etrilles au g?ngembre et Pétoncles
Tartare de Saumon aux Hzlrjbes, Caramel de Vinaigre
Ballottine de Foie Gras, Mesclunodue Salade et Caramel de Vinaigre
ou

Tarte de Légumes de Saison et Créeme Légeére, Quelques Amandes et Pesto

Les Plats

Dos de Cabillaud Roti, Crémeux a I’Ail et Pommes de Terre Ecrasées

Dos de Saumon Poélé, Embeurrée de Chozl:( Vert et Magret Fumé, Créme de Chorizo
Supréme de Pintade et son Caviar dcz,:ubergines, Creéme de Champignons
Emincé de Mignon de Porc aux Endiveso(éjaramélisées, Julienne de Poireaux Frits
Filet de Daurade cuit sous le Feu, Ratatouil?eude Légumes crus et Jus Acidulé a I'Orange
Magret de Canard Poélé aux PIeurotes?uRéduction de Vin Rouge et son Confit
ou

Le Grignotage du Végétarien

Les Desserts

Créme Br(ilée au Praliné, Croquant aux Amandes
Tartelette Caramel aux Fruci)'tls Secs, Sorbet Impromptu
Poire Rotie au Miel et Sucre Muscc)cL)Ivado, Créme Glacée a la Vanille
Parfait Glacé au Spécucl)glos, Sauce au Chocolat
La Douceur du Pé()’clflssier au Chocolat
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